Gebackener Emmentaler
mit Sauce Tartare und Preiselbeeren gﬂo

Schwarze LLnsensalat wit qancebliomehen,

Vogelmliere und gebratenem Ziegenkise 9,50
Klare RINOASUPPE wit Frittaten 4,20
Blirlauch-Brennnesseleremesuppe 4,20
KﬂtbSVﬂ’/\M@ ulaseh wit Butternockert 15,20

Gebratenes Satblingsfilet

mit Guoceht, Birlauch und Paradeiser 17,80
Gekochte Rindszunge

mit Erbsenpiivee, Wurzeln und Kren 14,80
Brennnessel-Bergkiiselknoel

mit Grivner Veltlinersavee 9,50

vegetarisehes Linsengemise

mit Serviettenlnsdel Qﬁ@
Molhmmnudelin mis Apfel-Rhabarber mus ©,20
A‘P'[[@L-M[Z noelstruolel wmit senagobers 4,80
RLCOLEACrEMAL wiit Erdbzeren 4,20

Tageskarte mit Allergenkennzelchnung liegt i Lokal audf.



